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17.08.-21.08. 2026 1]
Speiseplan KW 34 Schulen Am Schlof3 & Reesenbuttel Salatbar:
Mo ‘Baked- Beans” - Kleine, weiRe Bohnen
17.08. in *Bio- TomatensoRe s. Eisberg, Paprika, Salatgurke,
. . . Kirschtomaten, Mbhrensticks,
*Bio- Parboiled-Reis
Sonnenblumenkerne,
Dessert. Zwei Orangen-Taler-Kekse GL (Weizen, Gerste), MP, EI, sJ | Mozzarella-Kugeln
Salat- Dressings MP, El, MO
Di Fisch- Frikadelle mit Seelachs GL (weizen), MO, MP
18.08. , ) .
aus nachhaltigem Fang Eisberg, Paprika, Salatgurke,
Veggie: Panierte Gemiuise- Frikadelle o, cL (weizen) Kirschtomaten, Méhrensticks,
(Schwarzwurzel, Jack-Fruit, Blumenkohl) Feta-Kdse, Tomatensalat
mit geddmpftem Blumenkohl, wmp,sL, 6L (weizen) Salatdressings MP, EIl, MO
und Salzkartoffeln
Dessert.  ------
Mi SoRe Bolognese™ mit *Bio- Rindfleisch, s.
19.08.° \eggie: SoRe ‘Bologneser Art mit Tofu, su.st Eisberg, Paprika, Salatgurke,
nd Spirelli- Nudeln . Kirschtomaten, Mb6hrensticks,
u P u GL (Weizen) Gurken-Melonensalat,
Dessert.  Obst Raspelkdse
Salatdressings MP, El, MO
Do Hdahnchen-Brust- Steak Eisberg, Paprika, Salatgurke,
20.08. Veggie: Hirse- Medaillon L (weizen), MP, SL Kirschtomaten, Mohrensticks,
. .. . . . Tunfisch, Rostzwiebel
mit gedlnsteten *Bio- M&hrenscheiben .
) Salat- Dressings MP, El, MO
und Kartoffelbrei wp
Dessert. Obst
Fr Purierte Kartoffel-Creme- Suppe wp
21.08. Eisbergsalat, Tomaten-

mit *Bio- Schnittlauch
und *Bio- Fladenbrot mit Sesam 6L (weizen)

Dessert. *Bio- Erdbeer-Quarkspeise wmp

Bestellung und mehr auf www.kreativegv.com
bestellung@kreativegv.com « Tel. 040 — 28 53 86 30

B:O Mit Bio gekennzeichnete Zutaten und Erzeugnisse stammen zu 100% aus dkologischem Anbau, DE-OKO-006
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+ Gurken-Wiirfel
Back-Erbsen, Krautsalat
Salat- Dressings MP, El, MO
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