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31.08.-04.09. 2026 1]
Speiseplan KW 36 Salatbar:
Mo Milde “Arrabiata’ -SoRRe
31.08. Eisbergsalat, Paprika-

mit kleinen Gemiusewlrfelchen s.
und *Bio- Parboiled-Reis

Dessert. Grie3brei  GL (Weizen), MP

+ Gurken-Wiirfel
Mozzarella-Kugeln,
Backerbsen

Salat- Dressings MP, El, MO

Di Gebackenes Seelachsfilet cL (weizen)
01.09. , . .
aus nachhaltigem Fang Eisberg, Paprika, Salatgurke,
Veggie: Knusperfilet "Fisch vom Feld”  GL (weizen) Kirschtomaten, M6hrensticks,
aus Schwarzwurzel, Jackfruit, Blumenkohl Kichererbsen, Réstzwiebeln
mit wadrzigem Krduter- Zuckermais, Salatdressings MP, EI, MO
Kartoffelbrei wmp
und Rostzwiebeln zum Streuen  GL (Weizen)
Dessert. ~ ------
Mi *Bio- Rahm-Gulasch
2. . . . . . H H
02.09 mit *Bio- Rindfleisch, wmp, GL (weizen) Eisberg, Paprika, Salatgurke,
. . Kirschtomaten, Mohrensticks,
Veggie: Kicher-Erbsen- Rahm-Gulasch, cL (weizen), MP .

i ) ] B Croutons, Gewurzgurkchen
mit gedunsteten Finger- MOhren Salatdressings MP, 1, MO
und *Bio- Spirelli-Nudeln L (weizen)

Dessert. Obst

Do *Bio- Puten-Frikadelle

03.09. Veggie: Gemuse- Frikadelle aL (weizen) Eisberg, Paprika, Salatgurke,
aus Kirbis. Riben. Mdhren Kirschtomaten, Mohrensticks,
mit gedémpftem Brokkoli mp, GL (weizen), st Sour-Cream, Kitneybohnen

Salat- Dressings MP, El, MO

und Salzkartoffeln g
Dessert. Obst

Fr Gebratene Gnocchi s., wvp

04.09. Eisbergsalat, Mais

mit gebackenem Blumenkonhl
und *Bio- TomatensolRe

Dessert. *Bio- Mango-Orangen-Quark wp

Bestellung und mehr auf www.kreativegv.com
bestellung@kreativegv.com « Tel. 040 — 28 53 86 30

B:O Mit Bio gekennzeichnete Zutaten und Erzeugnisse stammen zu 100% aus dkologischem Anbau, DE-OKO-006
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+ Tomaten-Wiirfel

Reibekdise,

Gemlise-Reis-Bcilichen

Salat- Dréssings WP, El
ECKER




